
Hummus libanÉs con capricho manchego 

Croquetas cremosas de cecina, gambas y jamón 

Tortilla trufada de patatas 

ensaladilla rusa CON BONITO DEL NORTE

Tempura de verduras con romesco 

MORTADELA DE BOLONIA, PIMIENTA Y LIMA

CECINA DE VACA VIEJA ORIGEN

selección de quesos y su mermelada 

Foie marinado con crema de manzana 

ENSALADILLA DE MARISCO CON TARTAR DE ATÚN ROJO Y PIPARRA

Anchoa Triple “0” con tomate y aguacate 

Gamba de Huelva a la plancha, ajillo o cocida 

Jamón IBÉRICO

PARA COMPARTIR

PARA IR ABRIENDO BOCA

12.9

 14.9

12.9

14.9

13.9

13.9

16.9

22.9

 16.9

18.9

 22.9

26.9

31.9

Ostra Gillardeau N2 

Ostra Gillardeau N2 aliñada 

Bolsita de puerro y gambas con frutos rojos 

Zamburiñas A LA PLANCHA 

Langostinos crujientes con toques de chili 

Mejillones AL VAPOR, PICANTES O EN VINAGRETA

6.5/UD

7/UD

4.9/UD

5/Ud

14.9

17.9



ALCACHOFA ASADA CON TORTA DEL CASAR Y TERIYAKI DE NUECES

ENSALADA CÉSAR CON MANZANA Y UVAS

BURRATA CON RÚCULA E INTENSO DE TOMATE

ENSALADA DE TOMATE CON VENTRESCA

RINCÓN VERDE

CONSERVAS

9.9

14.9

15.9

17.9

SARDINILLAS EN ACEITE DE OLIVA RAMÓN FRANCO 

VENTRESCA DE ATÚN EN ACEITE DE OLIVA RAMÓN FRANCO

MEJILLONES EN ESCABECHE 6/8 RAMÓN FRANCO

11

13

15



TACOS DE COCHINITA PIBIL

RISSOTO DE IBÉRICOS Y BOLETUS 

HAMBURGUESA CON BACON, PEPINILLO Y CEBOLLA CARAMELIZADA

MILHOJAS DE RABO DE TORO CON TEMPRANILLO Y APIONABO

PATO ASADO CON PERA Y HOISIN

STEAK TARTAR CON YEMA ESPECIADA

COSTILLAS DUROC ASADO A LA BARBACOA

CHULETITAS DE CORDERO DE LECHAL CON VERDURAS A LA BRASA

PLUMA IBÉRICA CON MEMBRILLO

ENTRECOT DE TERNERA TRINCHADO CON CHIMICHURRI

SOLOMILLO DE TERNERA CON FOIE 

CHULETÓN PRUSSIAN BLACK (1KG)

CARNES

PESCADOS

15.9/2UD

15.9

16.9

20.9

21.9

22.9

23.9

23.9

26.9

27.5

29.9

69

CEVICHE DE CORVINA CON LECHE DE PEPINO 

BACALAO MARINADO CON REVUELTO DE AJETES Y GAMBAS

TARTAR DE SALMÓN CON TOQUES DE HUMO

TATAKI DE ATÚN ROJO CON CREMA TOSTADA DE COCO

TARTAR DE ATÚN ROJO SOBRE AGUACATE

CALAMAR TEMPURIZADO CON LIMA Y LIMÓN

Pulpo a la brasa con mojo rojo y patatas baby

17.9

17.9

19.9

22.9

23.9

25.9

26.9



Tarta de manzana y spéculoos

Brownie con sopa de chocolate blanco 

Milhojas de crema y dulce de leche

Arroz con leche con sorbete de mango y pasión 

Coulant de chocolate con frambuesa 

Tiramisú

Tarta de queso especial

RINCÓN DULCE

7.9

7.9

7.9

7.9

7.9

8.9

8.9

Los pescados para consumo en crudo están sometidos a congelación según la legislación vigente y

los que no han sido congelados previamente, proceden de piscifactoría.

Disponemos de carta de Alérgenos, Reglamento EU. 1169/2011.

Consulte a nuestro personal.

el servicio de terraza tiene un suplemento de un 10% en total de la cuenta.

SERVICIO DE PAN Y MANTEQUILLA francesa echire 2.75€ por persona. 
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